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Resumo

O Laboratério de Anélise de Alimentos que integra ao Programa de Atendimento a
Sociedade (PAS) na area de Producéao, Analise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
desenvolve principalmente analises de alimentos. O objetivo desse PAS é consolidar
o Laboratério de Analise de Alimentos do Departamento de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos (DCTA) da Universidade Estadual de Londrina (UEL) como prestador de
servicos na area de alimentos, com fortalecimento da atividade de extensdo por
parte da Universidade, além de geracdo de conhecimento aos discentes e docentes
envolvidos. O interessado recebe da equipe do Laboratorio uma orientagdo sobre as
analises pertinentes ao produto e informagées de como encaminhar amostras, tanto
para as determinagoes fisico-quimicas, como para as microbioldgicas. Em posse das
amostras, apos sua identificagédo e codificagcdo, as analises sao iniciadas e a entrega
do relatério técnico é realizada apds o pagamento do solicitante. No periodo de 2015
a 2019, vigéncia do Programa, a entrada financeira foi de R$ 132.021,43 e um total
de 1.557 relatérios técnicos emitidos. Dessa forma, consolida-se o Laboratério de
Analise de Alimentos como prestador de servicos na area de analise e producao de
alimentos e, consequentemente, tal iniciativa refor¢ca o pioneirismo da Universidade
em gerar transferéncia de conhecimento e tecnologia, além de contribuir para a
formacéo de méo de obra qualificada.

Palavra-chave: laboratorio de alimentos; rotulagem; prestagéo de servigo.

Introducéo

O Laboratério de Analise de Alimentos que integra o Programa de
Atendimento a Sociedade (PAS) na area de Produgado, Analise, Ciéncia e
Tecnoldgica de Alimentos consistente huma estrutura fisica e de recursos humanos.
As novas instalacdes prediais do Laboratério de Prestacao de Servico de Analise de
Alimentos foram inauguradas em 2014 no Departamento de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos (DCTA), do Centro de Ciéncias Agrarias (CCA), da Universidade Estadual
de Londrina (UEL), com uma area de 250 m2.

O rol de servicos desenvolvidos no Laboratério sdo principalmente analises
fisico-quimicas e microbiolégicas de alimentos, além de diversos servicos
relacionados ao processo produtivo, como rotulagem nutricional, boas praticas de
fabricacdo (BPF), armazenamento e atendimento a questbes normativas, entre
outros. Os servicos sao solicitados por pessoas fisicas e juridicas de diferentes
segmentos. Participam do projeto docentes e discentes dos cursos de graduagéao e
pos-graduacdo da UEL. Este Programa objetiva firmar o Laboratorio de Analise de
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Alimentos do DCTA-UEL como prestador de servigos na area de analise, qualidade
e producao de alimentos. Espera-se o fortalecimento da atividade de extens&o por
parte da UEL, bem como a geracao de conhecimento aplicado pertinente a formagéao
académica. Propde-se ainda dar continuidade aos servigos de analises e também a

ampliacdo das atividades e ao desenvolvimento do setor de servigos especializados.
Metodologia

O processo se inicia com o atendimento aos clientes, pessoas fisicas e
juridicas que atuam no setor de producao e comercializagdo de alimentos. No ato do
recebimento o alimento € registrado, codificado e armazenado seguindo as normas
estabelecidas no Laboratério. Procede-se a triagem das amostras para as analises
microbioldgicas, que serdo realizadas o mais rapido possivel, uma vez que os
resultados podem ser alterados com o tempo de armazenamento. Para isso, as
amostras sdo conservadas ao abrigo da umidade, da luz, de contaminagdo e em
temperatura adequada.

Os resultados das andlises fisico-quimicas e microbiologicas sdo emitidos no
Laboratério a forma de relatério técnico, firmado pela coordenadora do projeto que é
a responsavel técnico, com atribuicdo registrada no Conselho Regional de
Engenharia e Agronomia (CREA). Orientagbes técnicas sdo emitidas quando
solicitadas pelo interessado. A conclusdo do relatério técnico € baseada nas

legislacbes e parametros técnicos de cada produto.
Analise e Discusséo

O Laboratdrio de Andlise de Alimentos da UEL recebeu nos anos de 2015 a
2019, vigéncia total do PAS, uma média de 312 amostras por ano. No periodo de
2015 a 2019, a entrada financeira foi de R$ 132.021,43 e um total de 1.557 relatérios
técnicos emitidos. Do total arrecadado, R$ 13.202,14 foi repassado a UEL; R$
5.280,86 ao FAEPE; R$ 6.601,07 a FAUEL; e R$ 7.921,29, a unidade envolvida no
PAS que é o CCA. O restante foi aplicado nas atividades e necessidades inerentes
ao servico do laboratério.

Em relacdo as despesas, R$ 25.468,78 foi destinada a manutengdo e

instalacédo de equipamentos do DCTA; R$ 44.791,25 ao pagamento de bolsa para os
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participantes do projeto; R$ 15.829,99 a aquisicdo de equipamentos; $ 20.188,84 a
compra de material de consumo, de laboratério e de escritorio; e R$ 3.858,32, a

reforma do Laboratoério.

Gréafico 1. Demonstrativo anual das receitas e despesas do Laboratério de Analise de
Alimentos do DCTA-UEL do ano 2015 a 2019.
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Fonte: Préprio autor.

Considerac0fes Finais

O PAS na area de Producéao, Analise, Ciéncia e Tecnologica de Alimentos
apoiou, durante os cinco anos de sua vigéncia, o desenvolvimento de novos
produtos alimenticios, colaborou na solugédo de problemas na cadeia produtiva e na
area de legislacao voltada a producao, orientou sobre implantacéo e implementacao
de ferramentas para a gestdo da qualidade, incluindo ndo apenas avaliacéo isolada
de produtos, mas diversos aspectos do processo produtivo. Por fim, dentro da
instituicdo, o PAS ainda contribuiu na formacdo académica e experiéncia nas
atividades de extensao dos discentes graduandos e pos-graduandos e dos docentes

participantes.
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