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Engenheiro de alimentos

SEGURANÇA 

DE 

ALIMENTOS: 

DESAFIOS E 
CONQUISTAS



EXTENSÃO RURAL 

Para o agricultor familiar: 

- Agricultura e pecuária

- Agroindústria de alimentos

- Crédito rural, promoção social, turismo rural 



EXTENSÃO RURAL 

Agroindústria familiar rural 

- Orientações em instalações, processamento

- Apoio para regularização

- Rotulagem

- Treinamentos

- Comercialização (exposições e feiras)



IDR-PARANÁ - AGROINDÚSTRIA



SEGURANÇA DE ALIMENTOS EM GRANDES EMPRESAS  



E nas pequenas empresas?  



Alimentos artesanais são seguros?  



Surtos de doenças associadas ao consumo de leite cru ou seus derivados, 

especialmente queijos, na Europa, EUA e Canadá. (VTEC, vetotoxigênicas; TC, transmitidos por carrapatos. 

(Verraes et al. 2015) - FoodSafetyBrazil.org)

https://foodsafetybrazil.org/


Alimentos artesanais são seguros?  





Só os alimentos artesanais têm perigos?  



Só os alimentos artesanais têm perigos?  





Só os alimentos artesanais têm perigos?  



AGROINDÚSTRIA FAMILIAR

AUMENTA A RENDA FAMILIAR

PROMOVE A SUCESSÃO FAMILIAR NO CAMPO

REDUZ DESPERDÍCIOS

GERA EMPREGOS NO CAMPO E DINAMIZA A ECONOMIA DOS MUNICÍPIOS



• REGULARIZAÇÃO

                         INFRAESTRUTURA  ADEQUADA

                         BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO

                         ROTULAGEM



Alimento seguro é o que não
causa risco à saúde do
consumidor.

Sem contaminação =
qualquer coisa indesejável
que o torne impróprio para o
consumo.

ALIMENTO SEGURO 



Regras usadas na produção
de alimentos para prevenir
contaminações

- Escritas

- Disponíveis

- Seguidas

BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO





Prevenção da contaminação microbiológica

CLORAÇÃO DE ÁGUA



Controle de Potabilidade da água

Locais de Coleta Número 

de 

Amostras

Tipo e Frequência de Análises

Coliformes 

Totais

pH Cloro 

Residual 

Livre /

Sensorial

Coliformes 

fecais

Poço/Nascente 1 Semestral Semestral Diária Semestral

Reservatório 1 Semestral Semestral Diária Semestral

Torneira 1 1 Semestral Semestral Diária Semestral

Torneira 2 1 Semestral Semestral Diária Semestral



INSTALAÇÕES

• Área externa limpa

• Acesso protegido

• Janelas teladas

• Portas com fechamento 

automático

• Banheiros sem acesso 

direto à produção 



Lixeira com tampa

e pedal

Pia exclusiva 

para

lavagem das 

mãos

Papel toalha

descartável

Barreiras Sanitárias

+ LAVADOR DE BOTAS 

Sabonete líquido sem cheiro



INSTALAÇÕES

• Lâmpadas protegidas

• Ralos, canaletas - bom 

escoamento

- Paredes lisas, cores claras, 

impermeáveis, de fácil 

lavagem 

- Equipamentos atóxicos



CONTROLE DE RASTREABILIDADE DE MATÉRIA PRIMA

PRODUTO: _____________________________________                   LOTE: ___________________  DATA: ____________

RECEITA N°:   

INGREDIENTES FORNECEDOR / MARCA LOTE VALIDADE QUANTIA

RENDIMENTO FINAL: ____________  kg                            ____________  Unidades     ________Pacotes de .... g ou Kg

Aprovado por:  ___________________________________________________



CONTROLE DE RASTREABILIDADE - VENDA

PRODUTO: _____________________________________                                                LOTE: ___________  

NOME DO CLIENTE CONTATO (Fone ou e-mail) QUANTIA

VENDIDA

DATA

VENDA

NOME 

VENDEDOR

Total vendido: ____________  kg                   __________ Unidades       ________Pacotes de .... g ou Kg

Total Produzido: _____________________________________              Perda: __________________________



CONHECER AS NORMAS E ATUALIZAR-SE:

- SITES OFICIAIS (MAPA, ANVISA)

- BLOGS CONFIÁVEIS

O DESAFIO DA INFORMAÇÃO



https://foodsafetybrazil.org

FOOD SAFETY BRAZIL

https://foodsafetybrazil.org



FOOD SAFETY BRAZIL



FOOD SAFETY BRAZIL



FOOD SAFETY BRAZIL
https://foodsafetybrazil.org



FOOD SAFETY BRAZIL

https://foodsafetybrazil.org



FOOD SAFETY BRAZIL

https://foodsafetybrazil.org



Perguntas

Comentários

OBRIGADO



Regularização Sanitária de Alimentos

- Ovos

- Leite

- Pescados

- Mel

- Carnes

Doces

Conservas  

Molhos

Vegetais 

minimamente 

processados

Frutas 

desidratadas

Pães, 

biscoitos etc.
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