SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE DO PARANA
DIRETORIA DE ATENCAO E VIGILANCIA EM SAUDE

COORDENADORIA DE VIGILANCIA SANITARIA
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Seguranca dos alimentos

* Ou alimento seguro (Food Safety)
 I[nocuidade do alimento, nao causara danos a saude do Q E:I
consumidor (OMS) P&

* Seguranca alimentar (Food Security)
 Acesso a alimentos em quantidade suficiente,

nutritivos e seguros para garantir uma alimentacao




Toda substancia que se ingere no estado natural, semielaborada ou
elaborada, destinada ao consumo humano, incluidas as bebidas e
qualquer outra substancia utilizada em sua elaboracao, preparo ou
tratamento, excluidos os cosmeéticos, o tabaco e as substancias
utilizadas unicamente como medicamentos; (ANVISA)




* Produtos de origem * Gelo

animal e Gelados comestiveis
* Alimentos in natura e Chocolate
» Sal » Mistura para preparo de
* Acucar alimentos
* FOrmulas para * Café e cha

nutri¢dao enteral * Especiarias e temperos
 Formulas infantis » Suplementos

* Agua envasada alimentares ...



Setores envolvidos na qualidade dos alimentos

» Setor Saude @
* SNVS - Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria

 Vigilancias Sanitarias Municipais, Estaduais e ANVISA

* Agricultura 6
* Sistemas de inspecao municipal (SIM), estadual (SIE) e

federal (SIF)
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Setores envolvidos na qualidade dos alimentos

* Agricultura @
* Vegetais in natura
* Vegetais minimamente processados
* Produtos de origem animal
* Bebidas e produtos para o preparo de bebidas

* Setor Saude @
e Demais alimentos

* Alimentos da agricultura disponiveis no comeércio



teca de Alimentos - ANVISA

RDC 712/2022 - Requisitos de composicdo e rotulagem dos alimentos contendo cereais e pseudocereais para
classificagdo e identificagcdo como integral e para destaque da presenca de ingredientes integrais.

Documento relacionado:
Perguntas e Respostas sobre Cereais Integrais

RDC 835/2023 - Comprovacdo de seguranca e autorizagdo de uso de novos alimentos e novos ingredientes.

. MOMTORAMENTD

A ATORO & o s 1.15. Requisitos sanitarios para agucares, bala, bombom, cacau em pd, cacau
¢ soluvel, chocolate, chocolate branco, goma de mascar, manteiga de cacau,
% massa de cacau, melago, melado e rapadura

AGENDA REGULATORIA
Ciclo Béenal
2024.2025

RDC 723/2022 - Requisitos sanitarios do agucar, agicar liquido invertido, aclcar de confeitaria, bala, bombom,
cacau em po, cacau soldvel, chocolate, chocolate branco, goma de mascar, manteiga de cacau, massa de
cacau, melago, melado e rapadura.

Alterada por:

RDC 818/2023 - Requisitos sanitdrios dos adogantes de mesa e dos adocantes dietéticos.
RDC 839/2023 - Comprovagdo de seguranga e autorizacdo de uso de novos alimentos e novos

ingredientes.

A L I M E N I O S RDC 839/2023 - Comprovacao de seguranga e autorizagdo de uso de novos alimentos e novos ingredientes.
1.16.

Requisitos sanitarios para gelados comestiveis e preparados para gelados
comestiveis

RDC 713/20272 - Requisitos sanitarios dos gelados comestiveis e dos preparados para gelados comestiveis.

Atualizada em 13.06.2024 Alterada por:
RDC 839/2023 - Comprovagdo de seguranga e autorizacdo de uso de novos alimentos e novos

ingredientes.

RDC 835/2023 - Comprovagdo de seguranca e autorizagdo de uso de novos alimentos e novos ingredientes.

1.17. Requisitos sanitarios para cogumelos, produtos de frutas e produtos de

vegetais
ALIMENTOS RDC 726/2022 - Requisitos sanitarios dos cogumelos comestiveis, dos produtos de frutas e dos produtos de
vegetais.
Alterada por:

Coordenag¢do de Processos Regulatérios — CPROR . . N
RDC B39/2023 - Comprovacdo de seguranga e autorizacdo de uso de novos alimentos e novos

Assessoria de Melhoria da Qualidade Regulatéria — ASREG . .
ingredientes.

Gabinete do Diretor-Presidente




Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria - SNVS

+ SUS (Lei 8.080/90) ANVISA
* Triparte e descentralizado !
* SNVS e ANVISA (Lei 9.782/99) Visas estaduais
Visas municipais
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SNVS - Parana

* Visa Estadual: nivel central e 22
Regionais de Saude

SECRETARIA
DA SAUDE | B
DO PARANA A\ & : GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA SAUDE
DIVISAO POR REGIONAIS
E MACRORREGIONAIS

REGIONAIS Ne DE
DE SAUDE MUNICIPIOS
® 12 PARANAGUA . . . TR
® 22CURITIBA. . . . . . . .29
® 32PONTAGROSSA . . . . . 12
® 42 IRATL . . . § s o a9
® 52 GUARAPUAVA . . . . . 20
® 62UNIAODAVITORIA . . . . 9
® 72 PATOBRANCO . . & @ 298
® 82 FRANCISCO BELTRAO . . 27
® 2FOZDOIGUACU . . . . . 9
@I0®CASCAVEL. . . . . . . 25
112 CAMPO MOURAO . . . 225
122 UMUARAMA ; . 2
132 CIANORTE. . . S
142 PARANAVAL . . . . . 28
1528 MARINGA. . . . . . . .30
@ 162 APUCARANA. . . . . . .17
@172 LONDRINA . . . . . . 22
@ 182 CORNELIO PROCOPIO . . . 20
® 192 JACAREZINHO . . . . 22
® 202 TOLEDO . . - 5w e 8
® 21° TELEMACOBORBA . . . . 7
@ 222 IVAIPORA ; .16
H TOTALDOPARANA . . . 399 / gl
MACROREGIONAIS N° DE
DE SAUDE MUNICIPIOS
B MACRO LESTE ..ccccorvmnnensssessnssssssssess 93
B MACRO NORTE .cccoevnsmemssnssnsmassasssnns 97

| PV od 2 Jo o] =3 o ——— 94

ANVISA

Visas estaduais

Visas municipais




Alimentos e seus riscos

* Perigos fisicos - areia, pedras, parafusos, curativos

* Perigos quimicos - metais pesados, substancias quimicas

* Perigos biologicos - contaminacao bacteriana, viral, helmintos,
protozoarios




Alimentos e seus riscos

Transmissao fecal - oral

BOCA
A
PEQUENOS
OBJETOS
ALIMENTOS
UTENSILIOS
A
A
DEDOS INSETOS
A
FEZES

ALIMENTOS

AGUA

e,
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Alimentos e seus riscos

Nao podemos estar em todos os estabelecimentos 100% do tempo




Vigilancia Sanitaria

Emissao de licencas sanitarias
Inspecdes sanitarias investigativas
[Investigacao de surtos
Monitoramento laboratorial
Medidas administrativas

UNIDADE DA
QUALIDADE




Emissao de Licenca Sanitaria

* Liberacao de licengas sanitarias a partir das inspecoes #~

sanitarias nos estabelecimentos
* Resolucao SESA 1034/2020 - estabelecimentos de
alimentos: médio e alto risco

* Roteiros de Inspecao

« RDC 275/02 - Boas Pratica de Fabricacao em
industrias de alimentos

« RDC 216/04 - Boas Praticas em servicos de
alimentacao
> (23 '-.;\ 6
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Emissao de Licenca Sanitaria

* Roteiros de Inspecao

» Edificacao e instalacoes (piso, parede,
teto, vestiarios, lavatorios, iluminacao,
ventilacao, climatizacao, controle de
vetores e pragas, abastecimento de agua,
etc.)

 Equipamentos moveis e utensilios
(estado de conservacao, higienizacao)
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Emissao de Licenca Sanitaria

* Roteiros de Inspecao

* Manipuladores (vestuario, habitos
higiénicos, estado de saude, programa de
controle de saude, EPI, capacitacoes)

* Producao e transporte do alimento
(matéria prima, ingredientes e
embalagens, rotulagem e armazenamento
do produto final, controle da qualidade,
transporte)

* Documentacao (manual de BPF, POP)




Inspecoes Sanitarias Investigativas

e Resultado de denuncias
* Inspecoes extraordinarias

UQV.
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Investigacao de Surtos

Surto

Duas ou mais pessoas apresentam doenca ou sinais e sintomas
semelhantes apds ingerirem alimentos e/ou agua da mesma origem,
normalmente em um mesmo local.

Para doencas de alta gravidade, como Botulismo e Colera, a

confirmacdo de apenas um caso ja é considerado surto.

UQ.
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Investigacao de Surtos

* Aplicacao de um inquérito coletivo o alimento provavel é descoberto

Q, (=g (=) (fig
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* Inspecao Investigativa as falhas das boas praticas de producao sao

descobertas e corrigidas

QUALIDADE



Monitoramento Laboratorial

* Avaliacao da qualidade dos alimentos pelos Laboratérios de Saude Publica
* Analises microbiolégicas (RDC 724 /2022 e IN 161/2022)
* Analises microscopicas (RDC 623/2022)
* Analises de rotulagem (RDC 727/2022, RDC 135/2017, RDC 429/2020)
* Analises fisico quimicas (RDC 722/2022 e IN 160/2022)
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Medidas administrativas

As medidas sanitarias, no ambito da fiscalizacao, representam as acoes
administrativas tomadas no exercicio do Poder de Policia, que tem por

objetivo proteger a populacao de um risco sanitario:

* Apreensao de produtos;

* Interdicao cautelar;

* Interdicao do estabelecimento;
e Multa.




Divisao de Vigilancia Sanitaria de Alimentos — SESA/PR

* Programa de Analise de Residuos de Agrotoxicos em
Alimentos (PARA/PR)

* Programa Leite das Criancas

* Programa de Monitoramento de Produtos de Origem

Animal

* Programa de Monitoramento de Produtos Industrializados



Divisao de Vigilancia Sanitaria de Alimentos — SESA/PR

* Programa de Controle de Residuos de Medicamentos Veterinarios
em Alimentos de Origem Animal - PAMVET/AMR

* Monitoramento de sal para consumo humano

* Monitoramento da fortificacao de farinhas de trigo e milho com

ferro e acido folico




E-Books DVVSA
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Saude publica e-
book sobre
doencas
provocadas por
alimentos e como
previni-las

07/06/2024 - 15:54

A Secretaria de Estado da Saude (Sesa), pom
meio da Vigilancia Sanitaria Estadual, public

nesta sexta-feira (7), Dia Mundial da
Seguranga dos Alimentos, um e-book sobre
as Doencas de Transmissao Hidrica e
Alimentar (DTHA). O documento traz
informagodes sobre o que sao essas doengas,
como ocorrem e como evita-las. O objetivo é
chamar a atencao sobre a importancia do
consumo de alimentos seguros. Na publicagao
estdo descritas as principais DTHA, o
diagnostico, tratamento, medidas de
prevencao, além de mitos e verdades sobre
essas doengas.

A campanha da Organizagao das Nacoes

Unidas (ONU) deste ano tem como tema 4 =0 ‘

"l idade dos alimentos: prepare-se para o il ~ '
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E-Books DVVSA
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Agradecemos a atenc¢ao!
Duvidas?

dvvsa@sesa.pr.gov.br
(41) 3330-4696
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